
Hi ha vins que es beuen… i n’hi ha que es senten.

Alma de Carraovejas és molt més que una etiqueta: és 
l’essència d’una terra, el pols d’una vinya i l’emoció 

continguda en cada copa.

Al cor d’Andorra, en l’entorn exclusiu d’UNNIC, t’invitem a
submergir-te en una nit irrepetible a El Restaurant, on l’alta

gastronomia i l’ànima del vi s’uneixen en una experiència
sensorial sense precedents.

Un sopar de vuit temps, dissenyat en exclusiva pel nostre 
xef executiu, maridat amb una selecció de vins Alma

Carraovejas que eleven cada mos a una nova dimensió.

Una vetllada que es degusta, s’entén i es viu.

Pedro Ruiz, CEO de Alma de Carraovejas i una de les veus 
més influents del món del vi, juntament amb Loli Cano, 
sommelier d’UNNIC, seran els encarregats de conduir-nos 

en aquest viatge enològic, compartint la història, la filosofia i 
la passió que donen vida a cada ampolla

Dilluns 19 de maig

Aperitiu de benvinguda 
20:30 h

Inici de l’experiència 
21:00 h

PREU
400€

MENÚ
Ostra Gillardeau amb ginebra

i el seu sorbet

Pa i puri d’amanida russa de salmó

Ventresca de tonyina Balfegó,
salsa japonesa i caviar Osetra fumat

Milfulls de foie amb anguila fumada
i poma verda

Nous de vieira amb guisat de mar

Escamarlà amb escuma d’ou ferrat

Arròs de muntanya amb espardenyes

Colomí en dues coccions al vi
“Cuesta de las Liebres”

POSTRES
Fals llimona

Textures de sèsam amb sopa
de xocolata blanca torrada

Un sopar irrepetible.

Un maridatge d’emocions.

Una oportunitat per descobrir, 
copa a copa, el veritable significat

de la paraula Alma.

UNA EXPERIÈNCIA
més enllà del vi

VINS
Marañones Blanco

Ossian Blanco
Marañones Tinto

O Gran Meín Castes Brancas
Meín Castes  Brancas

O Gran Mein Castes Brancas
Landua

Milsetentayseis
Aiurri

Pago de Carraovejas
El Anejón

Cuesta de las Liebres


