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MENU BANQUET
NOT

APERITIUS

Pernil iberic de gla, pa de vidre i tomaquet de temporada
Seleccio de formatges artesans

Taco de pollastre aji

ENTRANTS (A COMPARTIR)
Amanida d'alvocats a la brasa, tomaquet confitat i mato
Coca de foie, anxova, alberginia rostida amb mel i llimona

“Ensaladilla” de salmo graviax amb “terra” d’alfabrega

PLAT PRINCIPAL (A ESCOLLIR)

Presa iberica amb la seva guarnicio
* kK

Bacalla al pil pil d’all negre
*kk

Arros de vaca madurada i bolets

POSTRES

Pastis de formatge al forn amb sorbet de fruits vermells

BEGUDES INCLOSES

Seleccio de vins UNNIC
Aigua, Refrescos, Cervesa

Cafe

PVP: 19 €/persona

(IGl inclos)




MENU BANQUET
NO?2

APERITIUS

Pernil iberic de gla, pa de vidre i tomaquet de temporada
Seleccio de formatges artesans

Bunyols de bacalla al pil pil

ENTRANTS (A COMPARTIR)

Fulles de roure amb formatge de cabra al pimentd, fruits
vermells i carn de codony

Coca fresca de sardina amb formatge crema, mel, poma
verda, mango i cogombre

Tartar de tonyina amb broquil fregit

PLAT PRINCIPAL (A ESCOLLIR)

Caneld de carn d'olla amb bolets i tofona
K* Kk

Llobarro sobre la seva pell amb samfaina
*kk

Arros a banda amb gambeta de la llotja de Tarragona

POSTRES

Xocolata amb praliné d'avellana i caramel

BEGUDES INCLOSES

Seleccio de vins UNNIC
Aigua, Refrescos, Cervesa

Cafe

PVP: 89 €/persona

(IGl inclos)




MENU BANQUET
NO3

APERITIUS

Pernil iberic de gla, pa de vidre i tomaquet de temporada
Seleccio de formatges artesans

Ostres Guillardeau n22 al natural

ENTRANTS (A COMPARTIR)

Amanida de magret d’anec fumat amb canonges i vinagreta de
taronja

Tartar de salmo

“Milfulls” de foie micuit i codony, amb “terra” d’ametlla i gingebre
amb reduccié de PX

Pop a la brasa amb quinotto i emulsio del seu suc

PLAT PRINCIPAL (A ESCOLLIR)

Filet de vaca a la brasa amb la seva guarnicio
kKK

Turbot a la brasa amb salsa romesco i verduretes
* %k

Arros a la cervesa andorrana torrada i conill

POSTRES

Cheesecake de Nutella

BEGUDES INCLOSES

Seleccio de vins UNNIC
Aigua, Refrescos, Cervesa

Cafe

PVP: 99 €/persona

(IGl inclos)
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