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MENÚ BANQUETE 
Nº1

APERITIVOS

Jamón ibérico de bellota, pan de cristal y tomate 
de temporada

Tabla de quesos artesanos

Taco de pollo ají

ENTRANTES (PARA COMPARTIR)

Ensalada de aguacates a la brasa, tomate confitado 
y requesón

Coca de foie micuit, anchoas y berenjena asada con 
miel y limón

“Ensaladilla” de salmón gravlax con “tierra” de 
albahaca

PLATO PRINCIPAL (PARA ELEGIR)

Presa ibérica con su guarnición

***
Bacalao al pil pil de ajo negro

***
Arroz de vaca madurada y setas

POSTRES

Pastel de queso al horno con sorbete de frutos 
rojos

BEBIDAS INCLUIDAS

Selección de vinos UNNIC

Agua, Refrescos, Cerveza

Café

PVP: 79 €/persona
(IGI incluido)



MENÚ BANQUETE 
Nº2

APERITIVOS

Jamón ibérico de bellota, pan de cristal y tomate 
de temporada

Tabla de quesos artesanos

Buñuelos de bacalao al pil pil

ENTRANTES (PARA COMPARTIR)

Hojas de roble con queso de cabra al pimentón, 
Frutos rojos y carne de membrillo

Coca fresca de sardina con queso crema, miel, 
manzana verde, mango y pepino

Tartar de atún con brócoli frito

PLATO PRINCIPAL (PARA ELEGIR)

Canelón de cocido con setas y trufa

***
Lubina sobre su piel con pisto

***
Arroz a banda con gambita de la lonja de Tarragona

POSTRES

Chocolate con praliné de avellana y caramelo

BEBIDAS INCLUIDAS

Selección de vinos UNNIC

Agua, Refrescos, Cerveza

Café

PVP: 89 €/persona
(IGI incluido)



MENÚ BANQUETE 
Nº3

APERITIVOS

Jamón ibérico de bellota, pan de cristal y tomate de 
temporada

Tabla de quesos artesanos

Ostras Guillardeau nº2 al natural

ENTRANTES (PARA COMPARTIR)

Ensalada de magret de pato ahumado con canónigos y 
vinagreta de naranja

“Milhojas” de foie micuit y membrillo, con “tierra” de almendra 
y jengibre con reducción de PX

Tartar de salmón

Pulpo a la brasa con “quinotto” y emulsión de su jugo

PLATO PRINCIPAL (PARA ELEGIR)

Filete de vaca a la brasa con su guarnición

***
Rodaballo a la brasa con salsa romesco y verduras salteadas

***
Arroz a la cerveza tostada andorrana y conejo

POSTRES

Cheesecake de Nutella

BEBIDAS INCLUIDAS

Selección de Vinos Unnic

Agua, Refrescos, Cerveza

Café

PVP: 99 €/persona
(IGI incluido)



info@unnicandorra.com
+376 747 847
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