


MENU BANQUET
NO1

APERITIF

Jambon ibérique de bellota, pain cristal et tomate
de saison
Plateau de fromages artisanaux
Taco de poulet a laji

ENTREES (A PERTAGER)

Salade d’avocats grillés, tomate confite et fromage
frais
Coca de foie micuit, anchois et aubergine rotie au
miel et citron
“Salade russe” de saumon gravlax avec “terre” de
basilic

PLAT PRINCIPAL (AU CHOIX)

Echine de porc ibérique avec garniture
* kK

Morue au pil pil d’ail noir
*kk

Riz au boeuf maturé et champignons
DESSERT

Gateau au fromage cuit au four avec sorbet aux
fruits rouges

BOISSONS INCLUSES

Sélection de vins UNNIC
Eau, sodas, biere
Café

PVP: 19 €/

personne
(IGl inclus)




MENU BANQUET
NO2

APERITIFS

Jambon iberique de bellota, pain cristal et tomate
de saison
Plateau de fromages artisanaux

Beignets de morue au pil pi

ENTREES (A PARTAGER)

Feuilles de chéne avec fromage de chevre au
paprika, fruits rouges et pate de coing
Coca fraiche de sardine avec fromage a la creme,
miel, pomme verte, mangue et concombre
Tartare de thon avec brocoli frit

PLAT PRINCIPAL (AU CHOIX

Cannelloni de pot-au-feu aux champignons et

truffe
KKK

Bar roti sur peau avec ratatouille
*kk

Riz “a banda” aux crevettes de la criée de

Tarragone

DESSERT

Chocolat au praliné de noisette et carame

BOISSONS INCLUSES

Sélection de vins UNNIC
Eau, sodas, biéere
Café

PVP: 89 €/
personne

(IGIinclus)




MENU BANQUET
NO3

APERITIFS

Jambon ibérique de bellota, pain cristal et tomate de saison
Plateau de fromages artisanaux

Hultres Guillardeau ne2 nature

ENTREES (A PERTAGER)

Salade de magret de canard fumé avec mache et vinaigrette a
lorange
Millefeuille de foie micuit et pate de coing, “terre” d’amande et
gingembre avec réduction de PX
Tartare de saumon
Poulpe grillé avec “quinotto” et émulsion de son jus

PLAT PRINCIPAL (AU CHOIX)

Filet de boeuf grillé avec garniture
*Kkk

Turbot grillé avec sauce romesco et légumes sautés
* k)

Riz a la biere brune andorrane et lapin

DESSERT

Cheesecake a la Nutella

BOISSONS INCLUSES

Sélection de vins UNNIC
Eau, sodas, biere
Cafe

PRIX: 99 €/
personne

(IGIinclus)
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