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CÓCTEL

Jamón ibérico de bellota 100% con pan cristal con 
tomate de temporada

Selección de quesos artesanos

“Cigarrillo” de sobrasada

Trío de gazpachos

“Piruletas” de mojito

Mini pan bao de pollo al pimentón

Brandada de bacalao con mermelada de tomate

“La Gilda”

Maki de gambas en tempura

Croquetas de jamón ibérico

Triángulos de morcilla y piquillos

Brocheta de filete de vaca a la brasa

POSTRES

Selección de mini postres

BEBIDAS INCLUIDAS

Selección de vinos UNNIC
Agua, refrescos y cerveza

MENÚ CÓCTEL 
Nº1

PVP: 68 €/persona
(IGI incluido)



MENÚ CÓCTEL 
Nº2
CÓCTEL

Jamón ibérico de bellota 100% con pan cristal con 
tomate de temporada

Selección de quesos artesanos

Hummus de zanahorias asadas

Tostada de foie mi-cuit con melasa de albaricoque

“Taco” de lechuga con tartar de salmón

Roll de pez mantequilla y trufa

Mochis de sobrasada

Tataki de atún teriyaki

Gyozas de pato con salsa de caza japonesa

Croquetas de jamón ibérico

Buñuelos de bacalao al pil pil

Brocheta de filete de vaca a la brasa

POSTRES

Selección de mini postres

BEBIDAS INCLUIDAS

Selección de vinos UNNIC
Agua, refrescos y cerveza

PVP: 84 €/persona
(IGI incluido)



info@unnicandorra.com
+376 747 847
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