
MENÚS 
COCKTAIL



Jambon ibérique de bellota 100 % avec pain cristal 

et tomate de saison

Sélection de fromages artisanaux

« Cigarette » de sobrasada

Trio de gaspachos

« Sucettes » de mojito

Mini pain bao au poulet au paprika

Brandade de morue avec confiture de tomate

« La Gilda »

Maki de crevettes en tempura

Croquettes de jambon ibérique

Triangles de boudin noir et poivrons

Brochette de filet de bœuf grillé

DESSERTS

Sélection de mini dessert

BOISSONS INCLUSES

Sélection de vins UNNIC
Eau, sodas et bière

MENÚ 
COCKTAIL 

Nº1

PRIX: 68 €/personne
(IGI inclus)



MENÚ COCKTAIL 

Nº2
jambon ibérique de bellota 100 % avec pain cristal 

et tomate de saison

Sélection de fromages artisanaux

Houmous de carottes rôties

Toast de foie mi-cuit avec mélasse d’abricot

“Taco” de laitue avec tartare de saumon

Roll de poisson beurre à la truffe

Mochis de sobrasada

Tataki de thon teriyaki

Gyozas de canard avec sauce de gibier japonaise

Croquettes de jambon ibérique

Beignets de morue au pil-pil

Brochette de filet de bœuf grillé

DESSERTS

Sélection de mini desserts

BOISSONS INCLUSES

Sélection de vins UNNIC
Eau, sodas et bière

PRIX: 84 €/
personne

(IGI inclus)



info@unnicandorra.com
+376 747 847
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